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CEPAGE : CABERNET FRANC.

SOL : LES VIGNES SONT CULTIVEES SUR DES SOLS DE PLAINES ALLUVIALES.

VINIFICATION : CE ROSE EST OBTENU PAR SAIGNEE AVEC MACERATION A FROID DES JUS
ENTRE 24 ET 48HEURES. LA TEMPERATURE DE FERMENTATION EST DE 17 A 18 °C
ET DURE ENVIRON 3 SEMAINES.

DEGUSTATION : CE ROSE EST DE COULEUR SAUMONEE AU NEZ INTENSE DE FRUITS
EXOTIQUES AVEC DES NOTES AGRUMES. LA BOUCHE EST TENDRE, GOURMANDE ET FRUITEE.
IL SE DEGUSTE ENTRE 9 ET 11 °C ET ACCOMPAGNE TRES BIEN LES CHARCUTERIES,

LES POISSONS, LES VIANDES GRILLEES AINSI QUE LES PLATS EXOTIQUES.



